
 
 
 

 

Speisekarte für Gruppen 
Preisänderungen möglich; 

Zusätzliche Speisen der Saison auf Anfrage 
 
 
Kräftige Rindssuppe A-C-G-L 
mit Frittaten 3,50 

oder hausgemachte Leberknödel 3,70 
 

Mostcremesuppe A-C-G 

mit Honigcroutons 4,40 
 

  
 
Hausgemachte Rindsrouladen vom Hochrießer Weiderind A-C-G-L-M LAKTOSEFREI möglich  
in kräftiger Schmorsoße, mit Gemüse und Bandnudeln  15,10
  

Wiener Schnitzel A-C-G   LAKTOSEFREI möglich  

vom Schwein, mit Petersilienerdäpfel oder Pommes 10,90 
 

Kalkberg-Pfandl A-G-L-O 

rosa gebratene Schweinefilets im Speckmantel, mit Pfandlgemüse, Rösti-Talern & Most-Rahmsauce 15,50 
 

Neubrucker Lachsforellenfilet vom Grill  A-C-F-D-G-L-N-O 
auf gebratenen Sesamtagliatelle & frischem Gemüse 16,90 
 
Kalkberg’s regionaler Jausenburger A-G-M-N-O 
Sesambrioche mit Rindfleisch-Patty vom Hochrießer Weiderind, dazu Hammerherrenspeck,  

würziger Käse, Salat, rote Zwiebeln & hausgemachte Dirndlsenf 8,90 
auf Wunsch mit Pommes frites 3,60 
 

Hausgemachte Gebackene Polenta-Gemüselaibchen A-C-G-L-M-N-O  VEGAN möglich  

mit Salatgarnitur und Kräuterdip  10,90 
 

  
 
Hausgemachte Mehlspeisen lt. Tagesangebot 3,50 
 
  

A-Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fisch E-Erdnuss F-Soja G-Milch H-Nüsse L-Sellerie M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupine R-Weichtiere 


