Liebe Gaste,

herzlich willkommen bei uns am Mostlandhof. Wir sind die Familie Selner und fithren
unseren Betrieb nun seit 2015. Davor war der Mostlandhof - mit dem Hausnamen
Kall{berg - im Besitz von Prinz Nikolaus von Liechtenstein. Seitdem unsere Familie den
Mostlandhof fithrt, steht die En’rwicklung nicht mehr still.
Seit 2021 diirfen wir uns auch zu der Gruppe der Mostbarone zahlen.
Es ist uns Wichtig, die Traditionen und die Mostviertler Kultur in unser Unternehmen mit

einzubinden. Die Kombination von Landwirtschaft und Gastronomie bereitet uns groﬁe

Freude.

OFFNUNGSZEITEN
Mo, Di, Do, Fr, Sa von 10:00-22:00 Uhr geoffnet(Kiche bis 21:00Uhr)
Sonn- und Feiertage von
11:00-19:00 Uhr geoffnet(Kiuche bis 18:30 Uhr)
Mittwoch Ruhetag
ab 2024 jeder 1. Sonntag im Monat geschlossen



VORSPEISE

Frischer Schafkése A-G-O glutenfrei méglich

auf gegriﬂ’rem Vollkornbrot, dazu pikqnf eingelegte Marillen € 8,60

Gefiillte Wrap-Réllchen a-c-c-o

mit Frischkdse und Beinschinken auf Blattsalat € 8,60

Gefiillte Wrap-Réllchen A-F-H-n-0 vegan

mit pikan’fem Gemiseaufstrich und veganem Kase auf Blattsalat € 8,60

SUPPEN

Kraftige Rindssuppe mit o
e Leberknsdel A-c € 410
e Frittaten A-C-G glutenfrei & laktosefrei moéglich € 3,90
e Fleischstrudel A-c-c-o0 € 3,90

Mos’tcremesuppe A-C-G-L-O glutenfrei méglich

mit Honig Croutons € 4,80

Herzhafte Kohlrabi Cremesuppe A-G-L-0
€ 4,80

mit Croutons und Petersil-Obers
SALATE
Gemischter Salat A-c-G-L-M-N-0O glutenfrei & laktosefrei méglich

€ 4,00

mit knusprigen Croutons

Gegrill{'e Pu{ens{reifen A-C-G-L-M-N-0O glutenfrei & laktosefrei moéglich

auf gemisch{em Salat € 10,90

Gebackene Putenstreifen A-c-G-L-M-N-O laktosefrei méglich

in Panko-Panade, auf gemisch’fem Salat € 1,60

Gegrill’ce Thymian-Champignons A-M-N-O-C-G

auf buntem Sommersalat in Zi’rronenoh'essing € 10,60
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HAUPTSPEISEN

Rinderbraten A-c-c-L-0-m
vom HochriefBer Weiderind, mit Bu’f’fergemuse, Serviettenschnitten

und Preiselbeerfrucht € 19,90

Kalkberg-[”fc.ncll A-C-G-L-O

rosa gebrq’fene Schweinefilets im Speckmqn’[el, mit

Pfqndlgemuse, Rosti-Taler & Krauterrahmsauce €17,20
Wiener Schni’czel A-C-G laktosefrei & glutenfrei moglich

von Schwein oder Pute mit Petersilerdapfel, Reis oder Pommes € 1160
Sur Cordon Bleu A-c-c-0

gefiillt mit Speck, Zwiebeln, Lauch & wiirzigem Kéase, dazu Pommes € 13,90
Wiirziges Apfel-Curry A-c-c-L-0-m

mit gegrillter Hithnerbrust, dazu Reis € 16,90
Grillteller G-L-M gluten- & laktosefrei méglich

vom Schwein und Huhn, mit buntem Gemiise, Pommes,

Gartenkrauterbutter & hausgechh’fe Cocktailsauce € 17,10
Neubrucker Fischfilet A-c-p-c-L-0

auf Tomaten-Gnocechi und Rucola € 18,40
Knusprige anaers‘treifen A-C-D-G-L-0O laktosefrei moéglich

in Panko-Panade mit Reis und Sauce Tartare € 12,90
Eierschwammerl & la creme A-c-c-L-0

mit Serviettenschnitten

nach Verfﬁgbarkeif €1490
Baron Burger A-c-G-M-N-0O-L € 9,60
Sesambrioche mit Rindﬂeisch—PaHy vom HochriefBer Weiderind,

dazu Kase, Geselchtes, Tomaten, Zwiebel, Salat und Cocktailsauce

auf Wunsch mit Pommes € 410
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KINDER

Knusprige Zanders{reifen A-C-D-G-L-0O0 laktosefrei moglich

in Panko-Panade mit Reis und Sauce Tartare € 6,40

Kinderschnitzel A-c-G glutenfrei méglich

von Schwein oder Pute, mit Pommes und Kefchup € 6,40

Gegrill’te Frankfurter
mit Pommes und Ke’tchup € 6,00

VEGETARISCH

Wﬁrzig‘es Apfel-Curr'Y A-F-H-L-O vegan, gluten- und laktosefrei moglich

mit Reis € 15,00

Tomaten-Gnoechi A-c-c-L-0

mit Rucola € 1480

Eierschwammerl 4 la creme A-c-G-L-0

mit Serviettenschnitten € 1490

nach Verfﬁgbarl{eif

Leberkdse-Burger A-F-H-L-M-N-O vegan

Sesambrioche mit geschmor’rer Zwie]oel, mildem Pfefferoni,

Dip und Salat € 9,60

auf Wunsch mit Pommes € 410
DESSERT

Lauwarmes Schokokiichlein A-c-c-n

mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlqgobers € 6,50

MOS'I:"PU.dding” A-C-G-H-0

ﬂqumiger Gugelhupf in erfrischender Mos’r-Apfel Sauce und € 3,60

Schlagobers

Pancakes ~-c-c

mit Marillenréster und Honig € 4,80

Fragen Sle QUC.Z’.I l’lQC.l’l unseren Tagesangebof bel den Meh]speisen

& unserer Eiskarte
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JAUSE

Baron Burger A-c-G-M-N-0-L € 9,60
Sesambrioche mit Rindﬂeisch—PaHy vom Hochrief3er Weiderind,

dazu Kase, Geselchtes, Tomaten, Zwiebel, Salat und Cocktailsauce

auf Wunsch mit Pommes € 410

Leberkdse-Burger A-F-H-L-M-N-O vegan € 9,60
Sesambrioche mit geschmorter Zwiebel, mildem Pfefferoni, Dip und

Salat

auf Wunsch mit Pommes €410

Schafkdse aus dem Mostviertel a-c-o

mit frischem Schnittlauch, dazu ein Geback € 7,90
auf Wunsch mit Karbiskernsl € 0,70
Frankfurter Wirstl A-m

mit Senf, Kren und einem Geback € 5,00
Debreziner Wiirstl a-m

mit Senf, Kren und einem Gebéck € 5,00
Schinken-Kéase Toast A-c-c €430
Kase Toast A-c-c € 410

Gefullter Kornspj_{z A-C-G-N-0O glutenfrei moéglich

mit Aufstrich, Geselchtem, Kase, Kren und Salat €670
Gefullter Kornspi’cz vege’co.risch A-C-G-N-O glutenfrei méglich

mit Aufstrich, Kase und Gemiise €670
Saure Wurst A-c-o

mit knqckigen Zwiebelringen, dazu ein Geback € 7,50
Saurer Most4tler A-c-o0

mit Blunzn, Extra Wurst, Presswurst & Rindfleisch, knackigen €800

Zwiebelringen, dazu ein Geback

Auf Wunsch servieren wir gerne auch glu’cenfreies Geback!
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Frische Safte aus den handverlesenen Friichten unserer Obstbaume in den Sorten..

Apfelso.f’c klar & naturtrib

1/2 1 mit hauseigenem Quellwasser € 3,70
1/2 1 mit Soda € 4,30
Mostlandhof Multi

Apfel - Kriecherl
Apfel - Pfirsich
Apfel - Quitte
Apfel - Karotte

Birne

1/2 | mit hauseigenem Quellwasser €410
1/2 1 mit Soda € 4,60
Holunderblﬁ{ensirup

1/2 1 mit hauseigenem Quellwasser € 2,90
1/2 1 mit Soda € 3,20
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ALKOHOLFREI

e
A
&

Mineral prickelnd 1/21 € 3,20
Tirola Kolo., A]m&udler, Fruco.cle, Spezi, Eistee € 450
Tirola Kolo., A]m&udler, Fruco.cle, Eistee
1/2] mit hauseigenem Quellwasser € 3,60
1/2] mit Soda € 490
Orangensaft 1/2 € 4,70
Tirola Kola leicht 0,33l € 360
BIO LUTZ Traube & Holunder 1/41 € 3.60
1/2] mit hauseigenem Quellwasser €410
1/2] mit Soda € 480
frisch gepresster Z:’trznenso.f’t € 0,30
@ MOST, BIER & WEIN
Bio Most ©
1/4L. Most pur oder Radler €210
1/2L Most pur oder Radler € 4,20
1/4L Most gespritzt €190
1/2L Most gespritzt € 3,90
Bier A
Kaiser Marzen O,3L €410
Kaiser Marzen O,5L €470
Gésser Naturradler O,3L € 400
Gésser Naturradler O,5L € 4,60
Weihensfephqner W eizenbier O,5L € 5,20
Weihensfephqner Weizenbier (qlkoholfrei) O,5L € 5,20
Gosser Nq’furgold (qlkoholfrei) O,5L € 470
Saisonbier auf Anfrage
Hausweine o
1/8L. Hauswein weif3 oder rot €200
1/4L. Spritzer weif3 oder rot € 3,90
LIKORE & BRANDE %
Liksre 2cl Liksre 2cl
Dirndl € 3,40 Nuss, Kriecherl, Birne €300
Quitte € 3,80 Zirbe, Apfels{rudel € 3,50
Maulbeere € 3,80 Kirsche € 3,20
Brande 2cl Brénde 2cl
Kirsche, Zwetschke € 3,40 Zirbengeist, Zigarrenbrand € 3,90
Speckbirne, Kriecherl, Marille, € 3,90 Mispel, Quitte € 3,70
Williams, Kobirne € 390
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)
KAFFEE
&

Allergen Info fur Kaffee & Tee: A-C-G (bei Milch & Kaffeekeksen)

Kleiner Brauner € 3,10

Grof3er Brauner € 3,80

Verlangerter € 3,30

Melange € 3,50

Cappuccino € 400

Latte Macchiato € 4,30

Koffeinfreier Kaffee € 3,30

Cafe Affogqto €470

Espresso €310

Hauskafee €410

Heif3e Schokolade € 430
TEE

Althaus Earl Grey Classic

Schwarztee mit Zitrusnote, Ziehzeit: 3-5 Minuten €370

Althaus Green Matinee

Griintee mit fruch’rigen Aromen, Ziehzeit: 2-3 Minuten € 3,70

Althaus Fancy Chamomile

Kamillentee mit Zimt verfeinert, Ziehzeit: 4-5 Minuten €370

Althaus Milde Minze

Ausgepragter Pfefferminztee, Ziehzeit: 4-5 Minuten € 3,70

Althaus Red Fruit Flash

Roter Frichtetee, Ziehzeit: 4-6 Minuten € 3,70

Althaus Persischer Apfel
Fruchtige und frische Apfel mit Zitronenaroma, Ziehzeit: 4-6 Minuten € 3,70

Althaus Classic Herbs
Klassischer Krautertee, Ziehzeit: 4-6 Minuten € 3,70

Althaus Toffee Rooibush
Krautertee, Ziehzeit: 5-10 Minuten €370

NICHT AROMATISIERTE TEES
Lizzy-English Breakfast
Bio Schwarztee, Ziehzeit: 3-4 Minuten € 3,90

Traudl-Almkrauter
Bio Krautertee, Ziehzeit: 5-10 Minuten €390
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GOURMETMOSTE
BROUS & N\
Dieser leichte Birnenmost uberzeugf durch seinen milden, fruchﬁgen Charakter. N
Grasige Noten, umspiel’t von Zitrus- und Blitenaroma verleihen diesem

Birnenmost seine jugendliche Spritzigkeit. Er wirkt appetitanregend als Aperitif
und empfiehlt sich zu Antipasti, Salaten, Vorspeisen und leichten

Sommergerichten.
1/8L e
Flasche O,7L '

€ 20,70

-,
PREH o
Dieser elegotnte Cuvée aus Speckbirne, S’fieglbirne, Dorschbirne und Griiner
Pichelbirne besticht durch ein ausgewogenes Sdure-Fruch’r-Spiel. Reife Fruchte,
exotische Nuancen und Anklange von Johannis- und Stachelbeeren. Mit seiner

vonundigen Elegqnz eigne’[ er sich hervorrqgend als universeller

Speisenbegleiter.

1/8L, € 3,30

Flasche O,7L € 20,70
—=,

FXIBATUR &

Dieser wuchtige Birnenmost empfiehlt sich durch seine kraftige Aromatik und

frischer Saure. Vollreife Noten harmonieren mit einer komplexen
Gerbstoffwolke und spiegeln die Kraft der Region wider. Mit Vielschichﬁgkeif

U.l’ld kl’O.ﬂ'VO].len Aroma munde’f er zu dunklem Fleisch und Rducherwaren.

1/8L € 3,50
Flasche O,7L € 21,70

MOSTE

Grﬁnpichelbirnenmos’c o

Familie Datzberger, Amstetten, halbtrocken, 7,2 %vol, 1/4L, € 3,10

Speckbirnenmost "Naturbursch” ©
Familie Datzberger, Amstetten, mild, 7,0 %vol, 1/4L, €310

Baronmost o

Familie Datzberger, Amstetten, halbtrocken, spritzig, 6,0 %vol, /4L € 3,30
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WEISSWEINE

Weinviertel DAC Classic o
Weingut Schuckert, Poysdorf, Griiner Veltliner, trocken, 12,5%vol.

Lebendig, Grapefruit, saftig-gelbe Birne, wunderbar reif, feinheftiges Extrakt,
W acholder, Litchi, ehrlich-boclensfdnchg im Finale

/8L
Flasche O,75L

Griiner Veltliner Géttweiger Berg ©
Josef Dockner, Hobenbach, Kremstal, trocken, 12,5%vol.
Sehr frisch und fruchtig, qngenehmer Trinkfluss!

/8L S0
Flasche O,75L € 18,60
Griiner Veltliner Steinfeder von Lahrns’ceig o

Mitterarnsdorf, Wachau, trocken, 11,5 %vol.

Schéne Apfel- und Zitrusnoten, am Gaumen mineralisch & fein

1/8L € 3,60
Flasche O,75L € 21,60
Welschriesling Klassik

Frauwallner, Straden, Vulkanland Steiermark, trocken, 11,5%vol.

Typischer Welschriesling, sehr frisch, saftig, steirisch!

1/8L € 3,70
Flasche O,75L € 29,00
Gelber Muskateller GéHweiger Berg o

Josef Dockner, Gottweiger Berg, Niederssterreich, trocken, 12,0%vol

Frische Muskateller-Traube, elegant, lebendig & frisch!

/8L € 3,70
Flasche 0,75L € 22,00
Gemischter Satz DAC o

Mayer am Pfarrplatz, Wien, trocken, 12,5%vol.

Echte Wiener Speziali’[d’f, duf’[ig & aromatisch

/8L € 3,60
Flasche 0,75L € 21,40
Riesling vom Urges’cein SELEKTION ©

Weingut Bannert, Weinviertel, Ried Stindlasberg, 13%vol.

Typisch Steinobst Pfirsich, Marille

Im Stahltank klassisch ausgebaut, fiur kurze Zeit auch im grofien Holz

1/8L. € 3,90
Flasche O,75L € 23,40

A-Getreide B-Krebstiere C-Eier D-Fisch E-Erdnuss F-Soja G-Milch H-NuUsse L-Sellerie

M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupine R-Weichtiere




ROSE

Sax Rosé Zweigelt o
Sax, Langenlois, Neusiedlersee, 12%vol.

Aromen von Erdbeere und Himbeere, Ankldnge von Vanille

1/8L
Flasche O,75L

ROTWEIN

Zweigel’c o

Weingut Schuckert, Poysdorf, Weinviertel, trocken, 13%vol.
Haselnusscreme, duftig-aromatische Weichselfiille, Kirschkompott,
herrlich rés’rig—fijﬂig, blumig—]ount siiBe Lakritze

/8L €330
€ 19,80

Flasche O,75L

Patritus o

Gmeiner, Purbach, Neusiedlersee—Hugqund, trocken, 13,5%vol.

Cuvée aus Zweigelt, Blaufrankisch und Pinot Noir, rund und harmonisch

1/8L e

Flasche O,75L € 2270

Blaufrankisch Deutschkreuz o

Silvia Heinrich, Deutschkreuz, Mittelburgenland, 11,5%vol.

dunkle Beeren in der Nase, feine Wiirze, samtig und rund

feiner Speisenbegleiter!

1/8L. € 4,40

Flasche O,75L € 30,00

St. Laurent - Kreuzberg Reserve ©

Weingut Banner, Weinviertel, 13,5%vol.

Im Barrique ausgebaut

Typische St Laurent Téne Kirschen, Weichsel, Cafearomen und

Schokolade

Flasche O,75L € 29,00

SPEZIALIATEN DES MOSTVIERTELS \

San Bernado © \

eine himmlische Triolgie aus Cidre, Mostbrand & Most 4cl € 4,90

Apfel- oder Birnencidre ©

Familie Dq’fzberger, Amstetten, 3%vol. O,1L € 3,20
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